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Die aufwendigen Scheitenkiichel sind eine Spezialitat und fanden reiBenden Absatz bei den Besuchern.

Schmankerl lockten viele Gaste an

LANDWIRTSCHAFT Der Herbst-
bauernmarkt hat zum ers-
ten Mal in Schwarzenfeld
stattgefunden. Besucher wie
Aussteller loben den neuen
Veranstaltungsort.

SCHWARZENFELD. Noch ist alles unge-
wohnt und fremd: Der Stallgeruch
fehlt, wie auch die Essensdiifte, die 20
Jahre lang dreimal im Jahr durch das
Tierzuchtzentrum Schwandorf weh-
ten. Doch Besucher und Anbieter sind
begeistert vom neuen Veranstaltungs-
ort des Oberpfilzer Bauernmarktes,
dem Sportpark Schwarzenfeld. Hell,
warm und freundlich — das ist der ers-
te Eindruck. Die Stammgiste sind
dem Markt treu geblieben, aber sie
missen sich umorientieren. ,Nun
werden die Karten neu gemischt. Das
hat den Effekt, neugierig zu werden
und nicht gleich den bevorzugten
Stand anzusteuern. Das schadet
nicht“, erklart Herbert Piehler, Vor-
stand der ,Interessengemeinschaft
Landwirtschaft im Landkreis
Schwandorf*.

Scheitenkiichel und frischer Fisch

Auch neue Kunden werden nun den
Weg hierher finden, ist er iiberzeugt.
Als  Herausforderung, aber deutliche
Verbesserung® bezeichnet Johanna
Weigert, zweite Vorsitzende, begeis-
tert den Umzug. Wie ein ,Fest“ sei der
Bauernmarkt jedes Mal fiir alle.

Neugierig flanieren bereits eine
Stunde vor dem offiziellen Beginn Be-
sucher iiber den Sportpark. In einem
eigens aufgebauten Zelt werden Lim-
mer und Rinder am Spief} gebraten,
stiffe Scheitenkiichel ins heifie Fett ge-
worfen, Kuchen aufgebaut und riesi-
ge Gemisepfannen geriihrt. Vorbei
kommt hier keiner, zu beliebt sind die
Schmanker], die die Bauern frisch zu-
bereiten und bei denen man genau
weif}, wo die Kartoffeln fiir die Suppe
geerntet und die Fische noch vor Kur-
zem geschwommen sind.

BESUCHERSTIMMEN

> Christa Burggraf, Schwandorf:

Ich komme weiterhin zum Bauern-
markt, auch wenn ich jetzt langer fah-
ren muss. Der neue Standort gefallt mir
gut, es ist hier viel Ubersichtlicher, heller
und nicht so gedrangt. Heute kaufe ich
einen selbstgeknupften Teppich aus
Schafwolle fur mein Bad, auBerdem
Wildfleisch und eine Ente.

» Hans Granel, Amberg:

Ich bin Stammkunde und versaume kei-
nen Markt. Hier in Schwarzenfeld ist es
viel schoner. Die Verkehrsanbindung ist
auch gut. Ich schatze am Markt vor al-
lem die Vielfalt. Jedes Mal kaufe ich Blu-
menzwiebeln, denn die sind von beson-
ders guter Qualitat. Naturlich esse ich
auch etwas und kaufe Brot und Kuchen.

Denn die rund 40 Betreiberfami-
lien des Bauernmarkts wollen die Be-
sucher auch sensibilisieren: ,Man soll
schitzen lernen, was wir essen®, so
Piehler. Vor allem der Sonntag stand
deshalb unter dem Motto ,Gepriifte
Qualitdt Bayern“. ,Das Siegel garan-
tiert, dass beispielsweise das Rind in
Bayern geboren, gemastet, geschlach-
tet und verarbeitet wurde“, erklart
Kreisbduerin Brigitte Trummer aus
Hahnbach.

> Giinther Graf, Amberg:

Mir gefallt der Markt sehr gut, ich ver-
saume keinen. Ich habe gerade Schei-
tenklichel gekauft, aber ich werde noch
vieles probieren. Auf jeden Fall kaufe ich
das Holzofenbrot — gleich mehr, damit
ich es einfrieren kann. Das ist beson-
ders gut. Mir ist es wichtig, dass die Le-
bensmittel regional hergestellt sind.

» Christine Weniger, Wackersdorf:
Naturlich habe ich jetzt eine langere An-
fahrt, aber das nehme ich in Kauf. Ich
werde trotzdem weiterhin kommen. Ich
schatze besonders die regionale Her-
stellung der Lebensmittel, die kurzen
Wege und die gute Ware. Dafur zahle ich
gerne etwas mehr. Die Leute sind sehr
nett, man wird gut beraten.

Als ,gute Verkniipfung“ zum Bau-
ernmarkt bezeichnet diese Aktion
Milchbduerin Barbara Stangl aus
Schwarzenfeld, eine der Botschafte-
rinnen des Siegels. Denn auch die
Bauern am Markt bieten nur regiona-
le Produkte, deren Weg man liicken-
los verfolgen kann, wie etwa Jelena
Bauer. ,Fir Auto und Haus soll alles
perfekt sein, aber auf den Korper ach-
tet man zu wenig. Dabei wohnen dar-
in Geist und Seele®, ist ihre Uberzeu-
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gung. Fiir sie sei Nahrung ,Medizin®,
betont sie und riickt ihren Hagebut-
tenmuttersaft und das Erdbeermus
ins rechte Licht.

Ein paar Stinde weiter prasentiert
Gabriele Federl aus Schwarzenfeld fi-
ligrane Glaskunst. Grofle Glasschei-
ben hat die IT-Technikerin dafir zu
Formen geschnitten und diese bei 850
Grad im eigenen Schmelzofen zu
Kunstwerken geschmolzen. Kleine
Glasreste dienen als Verzierungen.
Auch Weihnachtsdekorationen bietet
sie schon an, wie viele der Vermarkter.

Katharina Grosser aus Schonsee
verkauft Kartoffellebkuchen, Marme-
lade aus selbst gepfliickten Beeren
und Fichtenspitzenlikor. LEr
schmeckt besonders gut nach einem
Wildgericht“, empfiehlt sie dem Kun-
den. Wildfleisch kann man am Markt
auch kaufen, ebenso wie Martinigin-
se und Enten, zum Beispiel bei Anita
Doll vom Haflingerhof. Die Biuerin
ist mit der neuen Halle zufrieden.
JJetzt passen sogar zwei Kiihltheken
an unseren Stand“, sagt sie und
nimmt ein frisch geschlachtetes Go-
ckerl heraus. Wie die meisten der An-
bieter hat sie einen Hofladen. ,Auch
darauf will man aufmerksam ma-
chen®, so Piehler.

Weihnachtsmarkt in Planung

Gegen Mittag ist die Halle voller Besu-
cher und die aufgestellten Tische sind
alle besetzt — wie frither auch, aber
hier man hat man deutlich mehr
Platz zum Verweilen und Flanieren.
Verkehrsanbindung und Parkplatzsi-
tuation waren ebenfalls gut, so die
Veranstalter. ,Wir haben uns deutlich
gesteigert”, stellt Piehler zufrieden
fest, gibt aber zu, viel Arbeit und Mi-
he in den Umzug investiert zu haben.
Standortwiinsche der Anbieter woll-
ten unter anderem beriicksichtigt
werden.

Etwas Besonderes soll auch der
Weihnachtsbauernmarkt am 16. und
17. Dezember werden, verrit er. Denn
dann wird das 20-jahrige Bestehen des
Bauernmarktes gefeiert, wieder in
Schwarzenfeld. ,Wir werden uns et-
was einfallen lassen.“



